ACTA N°

FECHA: Bogota, 28 de agosto de 2025.
HORA: 4:30 pm - 5:45 p.m.

LUGAR: Virtual

TEMA: Normatividad en BPM

ASISTENTES: colectivos de trabajo jardines infantiles Fundacion Pepaso

ORDEN DEL DIA:

1. Bienvenida

2. Aplicacion del pre test Normatividad en BPM

3. Presentacion en Power Point de la Normatividad en BPM Aclaracion de dudas, aplicacion de
pos test, evaluacion y cierre del taller

DESARROLLO:
1. Se da la bienvenida a las participantes se les explica el objetivo del taller.
2. Se entrega pre test para su diligenciamiento
3. Se realiza presentacion en power point con el tema Normatividad en BPM
4. Se realiza aplicacion del pos test cierre del taller.
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La aducacidin sanitaria implica una sdecusda
manpuacain de los alimantos, desde gue a producan
hasta gue 28 carsumen, incidiende direckamenie sobee
la salud dz una poblzcion.

El rrsanipudador de alimentes, Beng 13 sesponsabilidad
da respetar v probeger & sadud de los participantes por

media de una cifdadosa manimdaciin -
Normatividad
Rasclucién 719 de 2015 Establece la clasiicacidn de

alimenics para consumo humano de acuerdo con 2l rigsgo
de saiud publica

Resclucidn 2674 de 2013 Requisitos sanitarios para
fabricacion,  procesamionio,  preparacion,  envasa,
almacenamienia, fransporta, distribucidn ¥
comercializackin de alimenios.

Decreto 3075 del 23 da Diciembra de 1897 Regula todas
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al consums da alimantos
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Fesclucidn 5108 de 2005 Rotulado

Resclucidn 2505 de 2004 del Mmisteno de Transporte
Demas nonmas wigeantes
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Remgmlucior 24674 de= 20159 . ribwacin ¥

En cumplimiento de lo definido en el Art. 4 de la Resolucion 2674 de 2013, el
INVIMA a través de la Resolucion 719 de 2015 establecid la nueva clasificacion de
los alimentos, la cual se resume en la siguiente tabla:

Riesgo
Medic | Bajo

Grupo o calegonia
Leche y dervados lacizos
{Grasas, sceifes, emulsiones grasas (de oigen animsl) y cerss
Productos cuyo ingrediente principal es el agua o destinadas a sar hidratadas
Foutas frescas

Fruta= procesadas .t 0

Postres o productos con ba=s en frutas
Jugos, zurnas o nectares de friuta u hortalizas

Hoetslizas y oiros vepstales frescos
Hortslizas y oiros vepstsies procssados
Conffena

Ceraaks y productos con base en ceresl x
Pan y producios de panadens.
Carnes y derivados camicos
Huewas y produectos con base en haewvo e
Axicar, productas cuyo componente principal es el azlcar =
Alimentos pars vsos nutricionsles espaciales x

x
X X
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NORMATIVIDAD

ctividades que puedan

Decreto 3075 de 1997 7| OrES riesgo por el consumo de

Ley Ga de 1979
Resalucion 5108 de 2008

Resolucdn 2505 de 2004




La resolucion 810 del 16 de junio de 2021 del ministerio de salud y proteccion social y la ley
2021 del 30 de julio de 2021 aprobada por el congreso de Colombia, reglamenta los productos
comestibles con un alto componente en sodio, azucares, calorias o grasas saturadas

. La resolucion 4506 del ministerio de salud y proteccion social del 30 de octubre de 2013,en el articulo 304
dispone que no se consideran aptos para el consumo humano de los alimentos o bebidas alteradas,
adulterados, falsificados, contaminados o con otras caracteristicas anormales que puedan afectar la salud
del consumidor y establece los niveles maximos de contaminantes en los alimentos y materias primas
destinados al consumo humano.



3. Aplicacion del pos test al comparar los resultados del pre y postest, se observa que las

participantes tienen conceptos previos acertados y que hubo apropiacién del conocimiento en un
95%.

En constancia de lo anterior firman:

Cargo o Tipo de

Nombres y Apellidos . < -
vinculacion

Dependencia Firma

Olga Castillo Nutricionista-dietista —

o o L

Anexos:

Elabor6: Olga Castillo Nutricionista MND 06913
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PRETEST NORMATIVIDAD EN BPM

NOMBRE: EG-EI':E 3,}5\3.:_553@ 1 FECHA: T3 -5 -2 &

Escofa una opcldn ¥ margque con una X
1. La resolucldn 5109 de 2005:
A, Clasifica los allmentos de acuerdo a su rlesgo en salud pablica. ¢

B. Reglamenta el rotulado de los alimentos.

2. La resolucion 2674 de 2013: A. ___ Reglamenta el cumplimiento de los diferentes factores que
debe tener el manipulador de alimentos en el servicio de alimentos B.__ estipula para los
manipuladores las pricticas de higiene personal, certificado médico educacién y capacitacién,

Ay B son mdaderas‘?i.

3. En Colombia las Buenas Pricticas de Manufactura, en Colembia estin reglamentadas por:
A Resolucién 2674 de 2013 ___B. Decréto 3075 de 1997 __ C. Decreto 3065 de 1997

<D, Ay B son correctas.

4. El decreto 3075 de 1997 por: A Presenta, todos los requisitos sanitarios en la compra,
preparacién, elaboracidn, envasado, almacenamiento, transporte y distribucidn de alimentes. B.
Reglamenta pricticas que garantizan que fos productos se fabriquen en las condiclones

sanitarias adecuadas. <, Ay B son verdaderas.

Elaborado por: Olga Castille

Mutricionista-Dietista UN.

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download
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POSTEST NORMATIVIDAD EN BPM

nomeRe:_Helime \Jﬁﬁam_i FECHA: 2Pl LS

Escoja una opcidn y margue con una X
1. La resolucidn 5109 de 2005:
A, Clasifica los alimentos de acuerdo a su riesgo en salud publica.

B. Reglamenta el rotulado de los alimentos,_X__

2. La resolucidn 2674 de 2013: A. ___ Reglamenta el cumnplimiento de los diferentes factores gue
debe tener el manipulador de alimentos en el servicio de alimentos B.___ estipula para los
manipuladores las practicas de higiene personal, certificado médico educacidn v capacitacion,

Ay B son verdaderas X .

3, En Colombia las Buenas Practicas de Manufactura, en Colombia estan reglamentadas por:
A, Resolucidn 2674 de 2013 B. Decreto 3075 de 1997 ___ C. Decreto 3065 de 1997

XD, AyBson correctas.

4. El decreto 3075 de 1997 por: A. ___ Presenta, todos los reguisitos sanitarios en la compra,
preparacidn, elaboracién, envasado, almacenamiento, transporte y distribucidn de alimentos. B.
Reglamenta pricticas que garantizan gue los productos se fabriquen en las condiciones

sanitarias adecuadas. _X . Ay B son verdaderas.

. Elaborado por: Olga Castillo

MNutricionista-Dietista UM,

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download
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NOMBRE: _Ml' o FecHa 2B 0B f15

Escoja una opcidn y marque con una X
1. La resolucidn 5109 de 2005:
A Clasifica los alimentos de acuerdo a su rlesgo en solud pblica._X

B. Reglamenta el rotulado de los alimentos,

2. La resolucién 2674 de 2013: A. __ Reglamenta el cumplimiento de los diferentes factores que
debe tener el manipulador de alimentos en el servicio de alimentos B.___ estipula para los
manipuladores las pricticas de higiene personal, certificado médico educacién y capacitacidn.

Ay B son verdademsf_.

3. En Calombia las Buenas Pricticas de Manufactura, en Colombia estdn reglamentadas por:
__ A Resolucién 2674 de 2013 B, Decreto 3075 de 1987 ___C. Decreto 3065 de 1397

A D.Avy Bszon correctas,

4. El decreto 3075 de 1997 por: A. __ Presenta, todos los requisitos sanitarios en la compra,
preparacidn, elaboracidn, énvasado, almacenamiento, transporte y distribucidn de alimentos. B.
Reglamenta pricticas que garantizan que los productos se fabriquen en las condiciones

sanitarias adecuadas. X . Ay B son verdaderas,

Elzborado por: Olga Castillo

Nutriclonista-Dietista UN.

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

POSTEST NORMATIVIDAD EN BPM

"W“E‘-MI decr FrcHA: _7 PrcB-15

Escoja una opchdn y margue con una X
1. La resolucién 5109 de 2005:
A, Clasifica los alimentos de acuerdo a su riesgo en salud publica.

B. Reglamenta el rotulado de los alimentos, A

Z. La resolucién 2674 de 2013: A. ___ Heglamenta el cumplimiento de los diferentes factores que
debe tener el manipuladar de alimentos en el serviclo de alimentos B.___ estipula para los
manipuladores las pricticas de higlene personal, certificade médico educacién y capacitacidn.

Ay B son urdadaﬂsﬁ,_-

3. En Colombia las Buenas Pricticas de Manufactura, en Colombia estan reglamentadas por:
A. Resolucidn 2674 de 2013 __ B, Decreto 3075 de 1997 __C. Decreto 3065 de 1997

" . Ay B son correctas.

4. El decrato 3075 de 1997 por: A, Presenta, todos los requisitos sanitarios en la compra,
preparacidn, elaboracién, envasado, almacenamiento, transporte y distribucion de alimentos. B.
Reglamenta pricticas que garantizan que los productos se fabriquen en las condiciones

sanitarias adecuadas. . Ay B son verdaderas.

Elaborado por: Olga Castillo

Mutrlclonista-Dietista LIN.

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

PRETEST NORMATIVIDAD EN BPM

m-.nnrna_{ﬁu.n_.[nmﬁn_’jmmﬂ_ FECHA: _28-agosto- 2075

Escoja una opcion y mangue con una X

1. La resolucién 5109 de 2005:
A. Clasifica loz alimentos de acuerdo o su rbesgo en salud pdblica.____

B. Reglamenta el rotulado de los alimentos. 3

2. La resolucién 2674 de 2013: A, ___ Reglamenta el cumplimiento de los diferentes factores que
debe tener el manipulador de alimentos en el sarviclo de alimentos B.___ estipula para los
manipuladores las pricticas de higlene personal, certificado médico educacidn y capacitacidn.

Ay B son verdaderas_X .

3. En Colombia las Buenas Pricticas de Manufactura, en Colombia estdn reglamentadas por:
___ A Resolucién 2674 de 2013 __ B. Decreto 3075 de'1937 € Decrete 3085 de 1937

E D. Ay B son correctas.

4. El decreta 3075 de 1997 por: A, Presenta, todos los requisitos sanitarios en la compra,
preparacién, elaboracién, envasado, almacenamiento, transporte y distribucion de alimentos. B.
Reglamenta pricticas que garantizan que los productos se fabriguen en las condiciones

sanitarias adecuadas. X . Ay B son verdaderas.

Elaborado por: Olga Castillo

Mutriclonista-0letista UN,

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

POST NORMATIVIDAD EN BPFM

HuMBRE:_fum_C‘_gmglq ﬁ;mgugg FECHA: _28-agosto-2015

Excoja una opoidn y margue con una X
1. La resolucidn 5109 de 2005:
A, Clasifica los alimentos de acuerdo & su rlesgo en salud plblica.

B. Reglamanta ol rotulado de los alimentos, X

2. La resolucidn 2674 de 2013: A. ___ Reglamenta el cumplimiento de los diferentes factores que
debe tener el manipulador de alimentos en el servicio de alimentos B, estipula para los
manipuladores las pricticas de higiene personal, certificado médico educacidn y capacitacidn.

Ay B sonverdaderas X .

3. En Colombia [as Buenas Practicas de Manufactura, en Colombia estin reglamentadas por:
___ A, Resolucin 2674 de 2013 ___B. Decreto 3075 de 1997 __ C. Decreto 3065 de 1997

X D.AvyBson correctas.

4. El decreto 3075 de 1997 por: A. ____ Presenta, todos los requisitos sanitariosen |a compra,
preparacion, elaboracién, envasado, almacenamiento, transporte y distribucion de alimentos. B.
Reglamenta pricticas que garantizan gue los productos se fabriquen en las condiciones

sanitarias adecuadas. > . Ay B son verdaderas,

Elaborada por: Olga Castilla

Mutricionista-Dietista LIN.

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

PRETEST NORMATIVIDAD EN BPM

NOMBRE: ﬁlnm_&?mamw% F!cm:gg.j%@_um

Escoja una opcién y margue con una X
1. La resolucién 5109 de 2005:
A_ Clasifica los alimentos de acuerdo a su rlesgo en salud pdblica, '

B. Reglamenta el rotulado de los alimentos, ﬁ

2. La resolucidn 2674 de 2013: A. ____ Reglamenta el cumplimlento de los diferentes factores que
debe tener el manipulador de alimentos en el servicio de alimentos E.._},L estipula para los
manipuladores las pricticas de higiene personal, certificado medico educacidn y capacitacifin.

Ay B zon verdaderas___.
3. En Colombia las Buenas Pricticas de Manufactura, en Colombla estdn reglamentadas por:
NIA. Resolucion 2674 de 20137 A B. Decreto 3075 de 1997 ' €. Decreto 3065 de 1997

D Ay B son correctas.

4, El decreto 3075 de 1997 por: A. _};’Pruventa, todos los requisitos sanitarios en la compra,
preparaclén, elaboracion, envasado, almacenamiento, transporte y distribucidn de alimentos. B.
Reglamenta practicas que garantizan gue los productos se fabriquen en las condiciones

sanitarias adecuadas. _><¢, Ay B son verdaderas.

Elaborado por: Olga Castillo

MNutricionista-Dietista LIM.

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

POSTEST NORMATIVIDAD EN BPM

Estoja una opcidn y manque con una X
1. La resolucidn 5109 de 2005:
A. Clasifica los alimentos de acuerdo a su riesgo en salud pablica.____

B, Reglamenta el rotulado de los alimentos._ >

2. La resoluchdn 2674 de 2013; A. ___ Reglomenta el cumplimiento de los diferentes factores que
* debe tener el manipulador de alimentas en el servicio de alimentos I-_E‘.. estipula para los
manipuladores las précticas de higiene personal, certificado médico educacién y capacitacidn.

Ay B son verdaderas___.

3. En Colombia las Buenas Practicas de Manufactura, en Colombia estdn reglamentadas por:
% A. Resolucidn 2674 de 2013 3 B. Decreto 3075 de 1997 ___C. Decreto 3065 de 1997

_> D, Ay B son comrectas,

4. El decreto 3075 de 1997 por: A. ___ Presenta, todos los requisitos sanitarios en |3 compra,
preparacidn, elaboracidn, envasado, almacenamiento, transporte y distribucidn de alimentos. B.
___ Reglamenta practicas que garantizan gue los productas se fabriguen en las condiciones
sanitarias adem&das._g_. Ay B son verdadaras.

Elaborado por: Olga Castillo

Mutrelnnista-Dietists UM,

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

mmi:wﬂm FECHA _18 smasto- 015

Escoja una opcidn v mangue con uha X

1. La resolucidn 5109 de 2005:

A Clasifica los alimentos de acuerdo a su riesgo en salud publica.____
B. Reglamenta el rotulado de los alimentos, %

2. La resolucion 2674 de 2013: A. ___ Reglamenta el cumplimlento de hos diferentes factores que
debe tener el manipulador de alimentos en el serviclo de alimentos B.___ estipula para los
manipuladores las practicas de higiene personal, certificado médico educacién y capacitacién,

Ay B son verdaderas X,

3. En Colombia las Buenas Pricticas de Manufactura, en Colombla estén reglamentadas por:
___A Resolucion 2674 de 2013 B. Decreto 3075 de 1997 __ C. Decreto 3065 de 1957

_X_D. Ay B son cormectas.

4. El decreto 3075 de 1997 por: A. ___ Presenta, todos kos requisitos sanitarios en la compra,
preparacidn, elaboracion, envasade, almacenamiento, transporte y distribuckén de alimentos. B.
____ Reglamenta pricticas que garantizan que los productos se fabriquen en las condiciones
sanitarias adecuadas. _Jf_-_.A-.' B son verdaderas. ;

Elabarado por: Olga Castilla

Nutriclonista-Dietista UN.

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

POST NORMATIVIDAD EN BPM

NOMBRE: [k J L FECHA: _28-agonto: 1025

Escoja una epcidn ¥ margue con una X
1. La resolucidn 5109 de 2005:
A, Clasifica bos alimentos de acuenrdo a su riesgo en salud pablica.

B. Reglamenta el rotulado de los alimentos.

2. La resolucion 2674 de 2013: A. ___ Reglamenta el cumplimignto de los diferentes factores que
debe tener el manipulador de alimentos en el serviclo de allmentos B.___ estipula para los
manipuladores las pricticas de higiene personal, certificado médico educacién y capacitacién.

Ay B son verdaderas .

3. En Colombia las Buenas Practicas de Manufactura, en Colombia estén reglamentadas por:
— A, Resolucion 2674 de 2013 B, Decreto 3075 de 1997 __ €. Decreto 3065 de 1997

XD, Ay B son correctas.

4. El decreto 3075 de 1997 por: A, Presenta, todos fos requisitos sanitarios en la compra,
preparacion, elaboracidn, envasado, almacenamiento, transporte y distribucidn de alimentos. B.
Reglamenta pricticas que garantizan que los productos se fabriquen en las condiciones

sanitarias adecuadas. X . Ay B son verdaderas.

Elaborado por: Olga Castillo

Mutrcinmista-Dietista UN.

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

PRETEST NORMATIVIDAD EN BPFM

nomese: Llce fureqa Boovero Gureds FECHA: 2B/fyatta 25

Excoja una opcidn y margue con una X
1. La resolucidn 5109 de 2005:
A, Clasifica bos alimentos de acuerdo a su riesgo en salud plblica.___

B. Reglamenta el rotulado de los alimentos,

2. La resoluclén 2674 de 2013: A. ___ Reglamenta el cumplimiento de los diferentes factores que
debe tener el manipulador de alimentos en el servicio de alimentos B, estipula para los
manipuladores las précticas de higiene personal, eertificado médico educacidn y capacitaciin.

Ay B son verdaderas .

3. En Colombia las Buenas Pricticas de Manufactura, en Colombla estin reglamentadas por:
___A_ Resolucién 2674 de 2013 _ ' B. Decreto 3075 de 1997 ___ C. Decreto 3065 de 1997

¢ D. Ay B son correctas.

4, El decreto 3075 de 1997 por: A.___ Presenta, todos los requisitos sanitarios en la compra,
preparacién, elaboracidn, envasado, almacenamiento, transporte y distribucidn de alimentos. B.
____ Reglamenta précticas que garantizan gue los productos se fabriguen en las condiciones
sanitarias adecuadas. (. Ay B son verdaderas. i

Elaborado por: Dilga Castillo

Mutricionista-Dietista UM,

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

POSTEST NORMATIVIDAD EN BPM

nomere: Lise Yy rega Eovven Gene FECHA: W

Escoja una opcidn y marque con una X
1. La resolucidn 5109 de 2005:
A, Clasifica los alimentos de acuerdo a su rlesgo en salud pablica,____

B. Reglamenta el rotulado de los allmentos, _x

2. La resoluchén 2674 de 2013: A. ___ Reglamenta ol cumplimiento de los diferantes factores que
debe tener el manipulador de alimentos en el serviclo de alimentos B.___ estipula para los
manipuladores las pricticas de higiene personal, certificado médico educacidn y capacitacidn.

Ay B son verdaderas_‘;'v.

3, En Colombla las Buenas Practicas de Manufactura, en Colombla estdn reglamentadas por:
A, Resolucion 2674 de 2013 ___ B, Decretp 3075 de 1997 ___C. Decreto 3065 de 1997

#_D. Ay B son correctas.

4. El decreto 3075 de 1997 por: A, Presenta, todos |os requisitos sanitarios en la compra,
preparacidn, elaboracidn, envasado, almacenamiento, transparte y distribucidn de alimentos. B.
____ Reglamenta pricticas que garantizan que fos productos se fabriguen en las condiciones
sanitarias adecuadas. _y . Ay B son verdaderas. ;

Elaborade por; Olga Castillo

Mutricionista-Dietista UM,

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

NOMBRE: mﬂ_\m—‘ FECHA: 1':_}_‘_"*‘“? [ 2-Y1x)

Escoda una opckdn y marque ton una X
1. La resobucidn 5108 de 2005:
A, Clasifica los alimentos de acuerdo a su rlesgo en salud piblica.

B. Reglamenta el rotulado de los alimentas, b

2. L resolucién 2674 de 2013: A. ___ Reglamenta ol cumplimiento de los diferentes factores que
debe tener ¢l manipulador de alimentas en el servicio de slimentos B.___ estipuls para bos
manipuladores las précticas de higiene personal, certificado médico educacion v capacitacién.

Ay B mnvnd::lm;_’t.

3. En Colombia las Buenas Prictlicas de Manufactura, en Colombia estin reglamentadas por:
___A.Resolucion 2674 de 2013 ___B. Decreto 3075 de 1997 ___ C. Decreto 3065 de 1997

2 D. Ay B son correctas,

4. El decreto 3075 de 1997 por: A, Presenta, todos [os requisitos sanitarios en fa compra,
preparacion, elaboracién, envasado, almacenamiento, transporte y distribucitn de alimentos. B.
Reglamenta préacticas que garantizan que los productos se fabriguen en las condiciones
sanitarias adecuadas, 7°. Ay B son verdaderas.

Elaborado por: Olga Castille

Mutricionksta-Dietista UN,

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

POSTEST NORMATIVIDAD EN BPM

NOMBRE: lc'ﬂﬁ b \ FICHA: 29 '}1'- nae ke Tens
)

Escoja una opciin y manguee Con una X
1. La resolucidn 5109 de 2005
A. Clasifica los alimentos de acuerdo a su riesgo en salud poblica._ ¥

B. Reglamenta el rotulado de los alimentos,

2. La resolucidn 2674 de 2013: A. ___ Reglamenta el cumplimiento de los diferentes factores que
debe tener ¢l manipulador de alimentos en el servicio de allmentos B.___ estipula para los
manipuladores las practicas de higiene personal, certificado médico educacidn y capacitacién.

Ay B son verdaderas_+f.

3. En Colombia las Buenas Practicas de Manufactura, en Colombia estin reglamentadas por:
__A. Resolucidn 2674 de 2013 B, Decreto 3075 de 1997 ___ €. Decreto 3065 de 1997

- _D. Ay B son correctas.

4. El decreto 3075 de 1957 por: A. ___ Presenta, todos bos requisifos sanitarios en la compra,
preparacion, elaboracidn, envasado, almacenamiento, transporte y distribucidn de alimentos. B.
____ Reglamenta pricticas que garantizan que los productos se fabriquen en las condiciones
sanitarias adecuadas. _ 4 . Ay B son verdaderas,

Elaborado por: Olga Castlilo

Hutricionista-Dietista LN,

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

PRETEST NORMATIVIDAD EN BPM

vomene: FowMario cuante Rodng ues FECHA: 28 -5~

Escoja una opcidn y marque con una X
1. La resolucidn 5109 de 2005:
A. Clasifica los aimentos de acuerdo a su riesgo en salud poblica.____

B. Reglamenta el rotulado de los alimentas._ X

2. La resolucién 2674 de 2013: A Eﬁul:mnntl ol cumplimiento de los diferentes factores que
debe tener el manipulador de alimentas en el serviclo de allmentos 8._Festipula para los
manipuladores las pricticas de higiene personal, certificado médice educacidn y capacitacidn.

Ay B sonverdaderas___.

3. En Colombia las Buenas Pricticas de Manufactura, en Colombia estén reglamentadas por:
___A.Resolucidn 2674 de 2003 __ B. Decreto 3075 de 1997 __ C. Decreto 3065 de 1997

E D. Ay B son correctas.

4, El decreto 3075 de 1957 por: A. ii‘msenta, todos los regulsitos sanitarios en la compra,
preparacidn, elaboracion, envasado, almacenamienta, transporte y distribucidn de alimantos. B.

Reglamenta practicas que garantizan que los productos se fabriquen en las condicianes
sanitarias adecuadas, v/ . iy B son verdaderas.

Elaborado por: Qlga Castilla

Mutricionista-Dietista UK.

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

POSTEST NORMATIVIDAD EN BPM

nowene: €k 'JLFL“"--“ rf-_";ﬁ”}i reca: g 20065

Escoja una opcidn ¥ marque con una X

1. La resolucién 5109 de 2005:

A. Clasifica los alimentos de acuerdo a su riesgo en salud pablica.____
B. Reglamenta ¢l rotulado de los alimentos, 25

2. La resolucién 2674 de 2013: A. Y _ Reglamenta el cumplimlento de los diferentes factores que
debe tener el manipulador de alimentos en el serviclo de alimentos B, F estipula para los

manipuladores las précticas de higiene personal, certificado médico educacién y capacitacidn.

Ay B son verdaderas___.

3. En Colombia las Buenas Pricticas de Manufactura, en Colombia estdn reglamentadas por:
___A. Resolucidn 2674 de 2013 ___B. Decreto 3075 de 1997 ___C. Decreto 3065 de 1997

f D, &y B s0n comectas,

a. El decreto 3075 de 1997 por: A,V Presenta, todos los requisitos sanitarios en la compra,
preparacidn, elaboracién, envasade, almacenamients, transporte y distribucidn de alimentos, B.
____Reglamenta pr&:tl:\af que garantizan que los productos se fabriguen en las condiciones
sanitarias adecuadas. . Ay B son verdaderas.

Elabarado por: Olga Castills

Mutriclonista-Dietista UM,
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Escofa una opcidn y margue con una X
1. La resolucidn 5109 de 2005:
A. Clasifica los alimentos de acuerdo a su riesgo en salud pablica._X

B. Reglamenta el rotulado de los alimentos.

2. La resolucién 2674 de 2013: A. ___ Reglamenta el cumplimiento de los diferentes factores que
debe tener el manipulador de alimentos en el senvicio de alimentos B.___ estipula para los
manipuladores las pricticas de higiene personal, certificado médico educacion y capacitacion.

Ay B son verdaderas ' .

w

3. En Colombia las Buenas Précticas de Manufactura, en Colombia estan reglamentadas por:
A, Resolucidn 2674 de 2013 B, Decreto 3075 de 1997 ___C. Decreto 3065 de 1997

“A__D. Ay B son cormectas.

4, El decreto 3075 de 1997 por: A, Presenta, todes los requisitos sanitarios en la compra,
preparacidn, elaboracidn, envasado, almacenamiento, transporte v distribucidn de alimentos. B.
____ Feglamenta précticas que garantizan que los productos se fabriguen en las condiciones
samitarias adecuadas, ¥ . Ay B son verdaderas.

Elaborado por: Olga Castillo

Nutricionista-Dietista UN,
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POSTEST NORMATIVIDAD EN BPM

HﬂHBHEﬁ_\hnm_ﬂlgmm_i:‘qy.dcuth pEcHA: 288 flaesbe

Escoja una opcidn y marque con una X

1. La resolucién 5108 de 2005:

A. Clasifica los alimentos de acuerdo a su riesgo en salud pdblica.
B. Reglamenta el rotulado de Jos alimentos, 3

2. La resolucidn 2674 de 2013: A. ___ Reglamenta el cumplimiento de los diferantes factores que
debe tener el manipulador de alimentos en el servicio de alimentos B.___ estipula para los
manipuladores [as practicas de higiena personal, certificado médico educacidn y capacitacion,

Ay B son verdaderas £, .

3, En Colombla las Buenas Pricticas de Manufactura, en Colombla estin reglamentadas pur:f'
A, Resoluckdn 2674 de 2013 ___B. Decreto 3075 de 1997 C. Decreto 3065 de 1997

I D. Ay B son comectas.

4, Eldecreto 3075 de 1997 por: A. ___ Presenta, todos los requisitos sanitarios en la compra,
preparacidn, elaboracidn, envasade, almacenamiento; transparte y distribucidn de alimentos. B.
____ Reglamenta practicas gue garantizan que los productos se fabriquen en las condiciones
sanitarias adecuadas. _L Ay B son verdaderas,

Elaborado por: Olga Castillo

Nutriclonista-Dietista LM,
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PRETERT NORMATIVIDAD EN P

NV HM Comaled PRONA 00 gt 40049

b W g W I O e N
L b resahachin S8 do 200N
A bt b alineiton e acyerio @ s roage o sl pibiics,

B Reglanventa el rotulado de lox alimenton, 4,

B Lo vospduchin 3604 de 2010 himhmnu ol cumplimbenio de los diterenias faciares gue
datse tonver ol manipubictor de alimentos en ol servich de alimentos B estipulis para los
wanipulacores las pricticas de higlens parsonal, certilicade madico sducackdn y capaciaciin,

Ay B oson verdadenan__.

3, In Colombla las Bugnas Practicas de Manufactura, en Colombla estdn reglamentadas por
A Resoluckin 2674 de 2018 34D, Decrato 3079 de 1997 ___C. Dicreto 3069 de 1997

e A 1 800 COFTRELAS,

4. [l decreto 3075 da 1997 por! A, ll.,': Presenta, todos los requlsiios sanitarlos en la compra,
preparacidn, elaborackbn, envasade, almacanamlante, transporta ¥ distrlbuclin de allmentos, B,
. ’:'.ﬂ Reglamenta prictlcas que garantizan qua los productos se fabriguan en las condiclones

sanitaring adecuadas, . Ay I son vardadaras,

Claborado por: Olga Castillo

Mutrlehonisia-Dietlsta LN,
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POST NORMATIVIDAD EN BPFM

vomere:_W\achell Goralet FECHA: _28-an0ato- 2025

Escoja una opcidn y marque con una X
1. La resolucidn 5109 de 2005:

A, Clasifica los alimentos de acuerdo a su rlesgo en salud pablica.
B. Reglamenta el rotulado de los alimentos,__X

2. La resolucién 2674 de 2013: A. \] Reglamenta el cumplimiento de los diferentes factores que
debe tener el manipulader de alimentos en el serviclo de alimentos B.\/ estipula para los
manipuladores las pricticas de higiene personal, certificado médico educacidn y capacitacion.

Ay B son verdaderasy{_.

3. En Colombia las Buenas Practicas de Manufactura, en Colombia estin reglamentadas por:
A. Resolucidn 2674 de 2013 X_B. Decreto 3075 de 1997 €. Decreto 3065 de 1957

D. Ay B son correctas.

4. El decreto 3075 de 1997 por: A. A/ Presenta, todos los requisitos sanitarios en la compra,
preparacidn, elaboracidn, envasado, almacenamiento, transporte y distribucion de alimentos. B.
\J_Reglamenta pricticas que garantizan que bos productes se fabriguen en las condiciones
sanitarizs adecuadas. . Ay B son verdaderas,

Elzborado por: Olga Castillo

Mutricionista-Dietista LIN.
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PRETEST NORMATIVIDAD EN BFM

NOMBRE: E-'tu-'thn Eﬂulf’ﬂ (b"i"ﬁl‘f-\ FECHA: _18-aoifo-2025

Escoja una opcidn y marque con una X

1. La resolucién 5109 de 2005:

A, Clasifica los alimentos de acuerdo a su riesgo en salud piblica.___
B. Reglamenta el rotulado de los alimentos, ¥

2. Ls resolucidn 2674 de 2013: A. ___ Reglamenta el cumplimiento de los diferentes factores que
debe tener el manlpulador de alimentos en el serviclo de alimentos B.___ estipula para los
manipuladores las précticas de highene personal, certificado médico educacion y capacitacidn.

Ay B m*ftl‘dld’!ﬂll.

3. En Colombia las Buenas Pricticas de Manufactura, en Colombia estin reglamentadas por:
___A.Resolucion 2674 de 2013 __B. Decreto 3075 de 1997 ___ €. Decreto 3065 de 1997

A _D. Ay B son correctas.

4, El decreto 3075 de 1997 por: A. ___ Presenta, todos los requisitos sanitarios en la compra,
preparacion, elaboracion, envasado, almacenamiento, transporte y distribucidn de afimentos. B.
____ Reglamenta pricticas que garantizan gue les. productos se fabriguen en las condiciones
sanitarias adecuadas. . Ay B son verdaderas.

Elaborado por: Olga Castillo

Mutricionista-DHetista UM,
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POST NORMATIVIDAD EN BFM

HﬂMl‘HE‘.iql‘LE!"'n {E!""""El: Egﬂ:iln*l FECHA: _1R-agoslo-2005

Escoja una opthén y marque con una X
1. La resolucidn 5109 de 2005:
A. Clasifica los alimentos de aceerdo a su riesgo en salud pdblica.____

B. Reglamenta el rotulado de los alimentos._ X

2. La resolucidn 2674 de 2013: A, ___ Reglamenta el cumplimlento de los diferentes factores que
debe tener el manipulador de alimentos en el servicio de alimentos B.___ estipula para los
manipuladores las practicas de higlene personal, certificade médico educacion y capacitacién.

Ay B sonverdaderas_J .

3. En Colombia las Buenas Practicas de Manufactura, en Colombia estén reglamentadas por:
A, Resolucidn 2674 de 2013 B, Decreto 3075 de 1997 € Decreto 3065 de 19497

% _D. Ay B son correctas,

4. El decreto 3075 de 1997 por- A Presenta; todos los requisitos sanitarios en la compra,
preparacién, elaboracidn, envasado, almacenamiente, transporte y distribucidn de alimentas. B.
Reglamenta practicas gue garantizan que los productes se fabriquen en las condiciones

sanitarias adecuadas. ¥ . Ay B son verdaderas.

Elaborada por: Olga Castillo

MNutricionista-Dietista LIN,
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umm:_ﬂ%at{_ Kam1rer eeesn: 2§ Feiofo A5

Escoja una opcidn y marque con una X
1. La resolucidn 5109 de 2005:

A. Clasifica los alimentos de scuerdo a su rlesgo en salud pdbilea,

B. Reglamenta el rotulado de |os alimentos, Z

2. La resoluciin 2674 de 2013: A. __ Reglamenta el cumplimlento de log diferentes factores que
debe tener el manipulador de alimentos en el servicio de alimentos B.___ estipula para los
manipuladores las précticas de higiene personal, certificado médice educacion v capacitacitn.

Ay B son verdaderas_ ¥

3. En Colombia las Buenas Pricticas de Manufactura, en Colombia estin reglamentadas por:
A. Resolucion 2674 de 2013 3¢ B, Decreto 3075 de 1997 __ C. Decreto 3065 de 1997

D0, Ay B son correctas.

4, El decreto 3075 de 1997 por: A Presenta, todos los requisitos sanitarios en [a compra,
preparacion, elaboracidn; envasado, almacenamiento, transporte y distribucion de alimentes. B,
____ Reglamenta précticas que garantizan gue los productos se fabriquen en las condiciones
sanitarias adecuadas. 3 . Ay B son verdaderas.

Elaboradao paor: Olga Castiflo

Mutricionista-Dietista UM,
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POSTEST NORMATIVIDAD EN BPM

NOMBAE: _(l?g Pamivet et T Tt | 1]

Escoja una opcldn ¥ margue con una X
1. La resolucidn 5109 de 2005:
A_ Clasifica los alimentos de acuerdo a su rlesgo en salud pdbllca,____

B. Reglamenta el rotulado de los dlmamna_}(_

2. La resolucidn 2674 de 2013: A. ___ Reglamenta el cumplimiento de los diferentes factores que
debe tener el manipulador de alimentos en el serviclo de alimentes B.___ estipula para los
manipuladores las pricticas de higiene personal, certificado médico educacidn y capacitacitn.

Ay B son ven;ladms#.

3. En Colombia las Buenas Pricticas de Manufactura, en Colombia estin reglamentadas por:
A Resolucién 2674 de 2013 X B. Decreto 3075 de 1997 __C. Decreto 3065 de 1997

D. Ay B son correctas,

4. El decreto 3075 de 1997 por A, Presenta, todos los requisitos sanitarios en [a compra,
preparacion, elaboracién, envasado, almacenamiento, transporte y distribucidn de aimentes. B.
____ Reglamenta pricticas gue garantizan que los productos se fabriquen en las condiciones
sanitarias adecuadas. . Ay B son verdaderas. ]

Elabarada por: Qlga Castillo

Mutricionista-Dietista UN.
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PRETEST NORMATIVIDAD EN DPM

MOMERE: _‘%ﬂ.{.’ Eubifle FECHA: W

Escola una opcidn y margue con ung X

1. La resolucién 5109 de 2005:
A Clasifica bos alimentos de acuerdo a su resgo en salud poblica,____

B. Reglamenta el rotulado de los alimentos, X

2. La resolucitn 2674 de 2013: A. ___ Reglamenta el cumplimienta de los diferentes factores que
debe tener el manipulador de alimentos en el servicio de alimentos B.___ estipula para los
manipuladores las practicas de higiene personal, certificado médico educacidn v capacitacion.

Ay B son verdaderas X .

3. En Colombia |as Buenas Pricticas de Manufactura, en Colombia estin reglamentadas por:
___A. Resolucidn 2674 de 2013 ‘,ﬁ_a. Decreto 3075 de 1997 €. Decreto 3065 de 1997

0. Ay B son cormrectas.

4. El decreto 3075 de 1997 por: AL Presenta, todos los requisitos sanitarios en [a compra, -
preparacién, elaboracidn, envasado, almacenamiento, transporte y distribucion de alimantos. B.
___ Reglamenta pricticas que gerantizan que los productos se fabriquen en las condiciones
sanitarias adecuadas. jﬁ Ay B son verdaderas,

Elaborado por: Qlga Castillo

Mutrichonista-Dietista UN.
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POSTEST NORMATIVIDAD EN BPM

NOMBRE: %ﬁr Ol ffor ieenn: L5 Aegosto 45

Escoja una opdldn y marque con una X
1. La resolucién 5109 de 2005:
A. Clasifica los alimentos de acuerdo a su rlesgo en salud plblica____

B. Reglamenta ¢l rotuladeo de los ulh-enlns._'L

2. La resolucién 2674 de 2013: A. ___ Reglamenta el cumplimiento de los diferentes factores que
debe tener ¢l manipulador de alimentos en el serviclo da alimentos B, estipula para los
manipuladores las pricticas de higiene personal, certificado médico educacion y capacitacion.

Ay B son mdadaras_?'i.

3. En Colombia las Buenas Pricticas de Manufactura, en Colombia estan reglamentadas por:
A. Resolucion 2674 de 2013 iﬁ. Decreto 3075 de 1997 __ C. Decreto 3065 de 1997

D. Ay B son cormectas,

4, El decreto 3075 de 1997 por: A. ___ Presenta, todos |los requisitos sanitarios en [a compra,
preparacidn, elaboracidn, envasado, almacenamiento, transporte y distribucion de alimentos. B.
_____ Reglamenta practicas que garantizan gue los productos se fabriguen en las condiciones
sanitarias ademadas._'ﬁ_. Ay B san verdaderas.

Elaborado por: Dlga Castille

Nutricionista-Dietista LN,
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PRETEST NORMATIVIDAD EN BPM

NOMBAE: Qﬂd_@ ﬂ':LCln?f_ Hm:}iﬂ&ﬁ? zULS

Escoja una opcidn y marque con una X
1. La resolucién 5109 de 2005:
A. Clasifica los alimentos de acuerdo a su riesgo en salud pablica.____

B. Reglamenta el rotulade de los alimentos. ﬁ

2. La resolucién 2674 de Nﬁ:-ﬁqi Reglamenta el cumplimiento de los diferentes factores que
debe tener ol manipulador de alimentas en el servicio de allmentos B-£ estipula para los
manipuladores kas pricticas de higlene personal, certificado médico educacién y capacitacion.

Ay B son verdaderas___,

3. En Colombia las Buenas Pricticas de Manufactura, en Colombia estdn reglamentadas por:
___A. Resolucidn 2674 de 2013 B. Decreto 3075 de 1997 __ €. Decreto 3065 de 1997

ﬂ D. Ay B son correctas.

4. El decreto 3075 de 1997 por: A. i‘r_ Presenta, todos los requisitos sanitarios en la compra,
preparacidn, elaboracidn, envasado, almacenamiento, transporte y distribucion de alimentos. B.
_____ Reglamenta prdcticas que garantizan gue los productos se fabriguen en las condiciones
sanitarias adecuadas. ¥, Ay B son verdaderas.

Elaborado por: Olga Castillo

Mutricionista-Dietista UN.
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NOMBRE ﬂﬂ_l'ﬂ' v Al ) wow £ Copiho gos®

T wiann ashi gap vy st pon png Y
1L reenhuidin R0 de FOON,
A Chintin b slimention e e & i e on salid pabiies.

B Weglarenta el ol ubada de o alimentos,

2. U rowohuchon 2674 do 2008 AL Reglamantn sl cumplimbento d los difarantes faetores que
debe tenet ol manipulador de allimenton on sl servicho de alimenios l&nllpﬂh pare b
mankpuladores las priciicas de highone porsonal, costilicado mbdico educatldn y capaciacidn,

Ay B yon verdadenas__,

8. [n Colombla las Buenss Pricticas de Manufactura, en Colombla astan reglamaentadas por:
A Resolucion 2674 do 2003 W, Docroto 3075 de 1997 €, Decrato 3065 de 1997

0. Ay W son corectas,

4, [l decreto 1075 de 1907 pori A, __ Presenta, todos los requlsiies sandiarlos en |a compra,
propacachin, elaborackin, anvasade, almacenamionto, transporte y distribucldn de alimentas. B,
___ heglamenta practicas que garantizan gue |os productos se fabriquen en las condiclones
sanltaring adecuadas. N/ Ay b son verdadaras,

Flaborado por: Olge Castillo
Nutriclonlstn-Dlatlsta UN,
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PRETEST NORMATIVIDAD EN BPM

NOMBRE: Verrf Sonabng FECHA: _28-a00310-2025

Escoja una opcldn y marque con una X
1. La resolucidn 5109 de 2005:
. Clasifica los alimentos de acuerdo a su rlesgo en salud puiblica. ]

8. Reglamenta el rotulade de los alimentos._ K-

2. La resolucidn 2674 de 2013: . Y _Reglamenta el cumplimiznto de los diferentes factores que
debe tener el manipulador de alimentes en el servicio de alimentos B._T estipula para los
manipuladores las pricticas de higiene personal, certificado médico educacién v capacitacion.

Ay B zon verdaderas___.

3. En Colombla las Buenas Pricticas de Manufactura, en Colombla estdn reglamentadas por:
___A.Resolucién 2674 de 2013 B, Decreko 3075 de 1957 ___ €. Decreto 3065 de 1997

. D. Ay B son correctas,

4, El decreto 3075 de 1997 por: A K Presenta, todos los requisitos sanitarios en la compra,
preparacion, elaboracidn, envasado, almacenamiento, transporte y distribucidn de alimentos. B,
____ Reglamenta practicas que garantizan que los productos se fabriguen en k25 condiciones
sanitarias adecuadas. A/ . Ay B son verdaderas.

Elaborado por: Olga Castillo

Mutricionista-Dietista UM,
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POST HORMATIVIDAD EN BPM

NOMBRE: '-ic-*-'"‘f Sonehna, FECHA: _28-ag0sto-2025

Escaja una opcldn y margue con una X
1. La resoluckdn 5109 de 2005:
A Clasifica los alimentos de acuerdo a su riesgo en salud pablica.

B. Reglamenta el rotulado de los allmentbos, E

2. La resolucidn 2674 de 2013: A. ] Heglamenta el cumplimiento de los diferentes factores que
debe tener ol manipuladar de alimentas en el serviclo de alimentos 8._E estipula para los
manipuladores las pricticas de higiene personal, certificado médico educacidn y capacitacién,

My B sonwverdaderas____.

3. En Colombia las Buenas Pricticas de Manufactura, en Colombia estén reglamentadas por:
% A. Resolucitin 2674 d2 2013 B. Decreto 3075 de 1997 ___C. Decreto 3065 de 1997

D. Ay B son correctas,

4. El decreto 3075 de 1997 por: A, Presenta, todos los requisitos sanitarios en la compra,
preparacion, elaboracion, envasado, almacenamiento, transporte y distribucidn de allmentos. B.
____ Reglamenta pricticas que garantizan que los productos se fabriquen en las condiciones
samitarias adecuadas. V. Ay B son verdaderas.

Elaborado por: Olga Castillo

Mutricionista-Dietista UM,
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PRETEST NORMATIVIDAD EN BPM

MOMBRE: Egig POvO, FECHA: H-Elﬁ-?-ri

Escoja una opcidn y marque con una X
1. La resolucidn 5109 de 2005:

A. Clasifica bos 2limentos de acuerdo a su riesgo en salud pablica.

B. Reglamenta el rotulado de los alimentos._X

2. La resolucin 2674 de 2013: A. ___ Reglamenta el cumplimiento de los diferentes factores que
doba tener el manipulador de alimentas en el servicio de alimentos B.___ estipula parz los
manipuladores las pricticas de higiene personal, certificado médico educacidn y capacitacian.

Ay B son verdaderas . .

3. En Colombia las Buenas Pricticas de Manufactura, en Colombia estén reglamentadas por:
__ A Resolucidn 2674 de 2013 3 B.. Decreto 3075 de 1997 ___ €. Decreto 3065 de 1397

D. Ay B son correctas,

4, El decreto 3075 de 1997 por: A, Presenta, todos los requisitos sanitarios en |a compra,
preparacion, elaboracidn, envasado, glmacenamiento, transporte y distribucidn de alimentos. B,
____ Reglamenta pricticas que garantizan que los productos se fabriquen en las condickones
sanitarias adecuadas. L Ay B son verdaderas.

Elaborado por: Olga Castillo

MNutricionista-Dietista UN.
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POSTEST NORMATIVIDAD EN BPM

nomere: _Podo, Aea FECHA: Y - 09 - 15

Escoja una opcldn y marque con una X
1. La resolucidn 5109 de 2005:
A, Clasifica los alimentos de acuerdo a su thesgo en salud pablica,

B. Reglamenta el rotulado de los alimentos,__ 3

2. La resplucldn 2674 de 2013: A. ___ Reglamenta el cumplimiento de los diferentes factores que
debe tener el manipulador de alimentos en el serviclo de alimentos B.__ estipula para los
manipuladores Jas pricticas de higlene personal, certificado médico educacidn y capacitacian.

Ay B sonverdaderas_ ).

3. En Colombla las Buenas Practicas de Manufactura, en Colombia estdn reglamentadas por;
A, Resolucldn 2674 de 2013 0 B, Decreto 3075 de 1997, C. Decreto 3065 de 1997

D. Ay B son correctas,

4. Fl decreto 3075 de 1997 por: A, Presenta, todos ios requisitos sanitarios en [a compra,
preparacién, elaboracidn, envasado, almacenamiento, transporte y distribucidn de alimentos. B.
____ Replamenta practicas que garantizan quelas productos se fabriguen en las condiciones
samitarias adecuadas. ¥ . Ay B son verdaderas.

Elaborade por: Olga Castiflo

Nutricionista-Dietista UN.
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PRETEST NORMATIVIDAD EN BPM

nomeae: __Tanney  Moale) PECHA: Y- 09V =25

Escoja una opcidn y marque con una X
1. La resolucidn 5109 de 2005:
A, Clasifica los alimentos de acuerdo a su rlesgo en salud pablica.____

B. Reglamenta el rotulado de los allmentos, A

2. La resolucién 2674 da 2013: A. ___ Reglaments el cumplimlento de los diferentes factores que
debe tener el manipulador de alimentos en el serviclo de alimentos B.___ estipula para los
manipuladores las pricticas de higiene personal, certificado médico educacidn y capacitacidn,

Ay B son wfﬂa:deras_}f_.

3. En Colombia las Buenas Pricticas de Manufactura, en Colombla estin reglamentadas por:
A Resolucion 2674 de 2013 ¥ B. Decreto 3075 de 1997 ___ C. Decreto 3065 de 1997

D. Ay B son correctas.

4, El decreto 3075 de 1997 por: A. - Presenta, todos los requisitos sanitarios en la compra,
preparachon, elaboracidn, envasado, almacenamiento, transporte y distribucidn de alimentos. B,
___ Reglamenta practicas gue garantizan que los productos se fabriquen en las condiciones
sanitarias adecuadas. _ ¥ . Ay B son verdaderas. y

Elaborado por: Qlga Castillo

Blutricionista-Dietista UN.
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POSTEST NORMATIVIDAD EN BPM

NOMBRE: Fonrpers  Mervale FECHA: Y -09-25

Escoja una opcidn y marque con una X
1, La resolucidn 5109 de 2005:
A, Clasifica los allmentos de acuerdo a su riesgo an salud pdblica.

B. Reglamenta el rotulado de los allmentos,_ X,

2. La resoluchén 2674 de 2013: A. ___ Reglamenta el cumplimlento de los diferentes factores que
debe tener el manipulador de alimentos en el servicio de alimentos B, estipula para los
manipuladores las pricticas de higlene personal, certificade médico educacidn y capacitacidn.

Ay B son verdaderas . il

3. En Colombias las Buenas Pricticas de Manufactura, en Colombla estén reglamentadas por:
A, Resolucion 2674 de 2013 % B. Decreto 3075 de 1997« C. Decreto 3065 de 1997

—_D. Ay B son cormectas.

4. El decreto 3075 de 1997 por; A. ___ Presenta, todos los requisitos sanitarios en [a compra,
preparacion, elaboracion, envasado, almacenamiento, transparte y distribucidn de alimentos. B.
— Reglamenta pricticas que garantizan que los productos se fabriguen en |as condiciones
sanitarias adecuadas. _ ¥, . Ay B son verdaderas. ¢

Elaborada por: Olga Castilio

Nutricionista-Dietista LN,

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

PRETEST NORMATIVIDAD EN BPM

vowsne: o 1 Sarcher pca M -o%-25

Escoja una opcidn y marque con una X

1. La resolucidn 5109 de 2005
A, Clasifica los alimentos de acuerdo a su riesgo en salud pablica.____

B. Reglamenta el rotulado de los alimentos._J&

2. La resolucisn 2674 de 2013: A. ___ Reglamenta el cumplimiento de los diferentes factores que
debe tener &l manipulador de alimentos en el servicio de alimentos B.___ estipula para los
manipuladores las practicas de higiene personal, certificado médico educacion y capacitacion.

Ay B sonwverdaderas_\ .

3. En Colombia las Buenas Practicas de Manufactura, en Colombia estén reglamentadas por:
__A.Resolucidn 2674 de 2013 3 B. Decreto 3075 de 1897 _ C. Decreto 3065 de 1967

D. &y B son correctas,

4. El decreto 3075 de 1997 por: Ai ___ Presenta, todos los requisitos sanitarios en la compra,
preparacidn, elaboracién, envasado, almacenamiento, transporte y distribucion de alimentos. B.
Reglamenta practicas que garantizan gue los productos se fabriguen en las condiciones

sanitarias adecuadas. _%/ . Ay B son verdaderas.

Elaborado por: Olga Castillo

MNutricionista-Diatista LN,

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

POSTEST NORMATIVIDAD £l BFM

nomere: ewu  denchua FECHA: YO <L

Escoja una opcldn y margue con una X
1. La resolucidn 5109 de 2005:

A, Clasifica los alimentos de acuerdo a su riesgo en salud pdblica.____
B. Reglamenta el retulado de los alimentos._ 2%

2. La resolucién 2674 de 2013: A, ___ Reglamanta el cumplimients da los diferentes factores que
debe tener el manipulador de alimentos en el serviclo de alimentos B.___ estipula para los
manipuladores las précticas de Mglens personal, certificado médico educacién y capacitacién.

Ay B sonverdaderasy .

3. En Colombia las Buenas Practicas de Manufactura, en Colombia estan reglamentadas por:
___A.Resolucion 2674 de 2013 . _B. Decreto 3075 de 1997 __ C, Decreto 3065 de 1997

D. Ay B son correctas.

4, El docreto 3075 de 1997 por: A, Presenta, todos Ios requisitos sanitarios en la compra,
preparacidn, elaboracidn, envasade, almacenamiento, transporte y distribucién de alimentas. B.
Reglamenta précticas gue garantizan que los productos se fabriguen en las condiciones
sanitarias adecuadas, __ . Ay B son verdaderas.

Elaborado por: Olga Castilio

Mutricionista-Dietista UN,

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

o ; .
NOMBRE: 0 % Ftﬂu:mm

Escoja una opcédn ¥ margue con una X
1. La resclucidn 5109 de 2005:

A Clasifica los alimentos de acuerdo a su riesgo en salud publica,

B. Reglamenta el rotulado de los alimentos. E

2. La resolucién 2674 de 2013: A.iﬂeglamenta gl cumplimiento de los diferentes factores que
debe tener &l manipulador de alimentas en el serviclo de alimentos B.f estipula para los
manipuladores las practicas de higiene personal, certificado médico educacidn y capacitacidn.

Ay B sonverdaderas___.

3. En Colombia las Buenas Practicas de Manufactura, en Colombia estin reglamentadas por:
A. Resolucion 2674 de 20137 B, Decreto 3075 de 1997 ___ C. Decreto 3065 de 1997

ﬁ D. &y B son cormrectas.

4, El decreto 3075 de 1997 p-nr:.n_i Presenta, todos los requisitos sanitarios en la compra,
preparacion, elaboracién, envasado, almacenamiento, transparte y distribucion de afimentos, 8,
____ Reglamenta pricticas gue garantizan que los productos se fabriguen en fas condiciones
sanitarizs adecuadas. i Ay B son verdaderas.

Elaborado por: Olga Castillo

MNutrlcionista-Dietista UN.
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POSTEST NORMATIVIDAD EN BPM

NOMBRE: G"Bdﬂﬂi ff/ﬂr!qh-ﬁh_ﬁ FECHA: ﬁ&mb a0ty

Escoja una opcidn y margue con una X
1. La resolucién 5109 de 2005:
A Clasifica los alimentos de acuerdo a su riesgo en salud pdblica.

B. Reglamenta el rotulado de los alimentos._

2. La resoluckon 2674 de 2013: A, i Reglarnenta el cumplimiento de o5 diferentes factores que
debe tener el manipulador de alimentos en el sarvicio de alimentos I.Im‘tl'puh para los
manipuladores las pricticas de higiene personal, certificado médico educacién y capacitacidn.

Ay B son verdaderas___.

3. En Colombia las Buenas Pricticas de Manufactura, en Colombia estin reglamentadas por:
___A.Resolucidn 2674de 2013 __ B. Decreto 3075 de 1997 ___C. Decreto 3065 de 1997

E D Ay B son corractas.

4, El decreto 3075 de 1997 por: A. ‘j.:_’_ Presenta, todos los requisitos sanitarios en |2 compra,
preparacién, elaboracidn, envasado, almacenamiento, transporte y distribucién de alimentos. B.
Reglamenta pricticas que garantizan gue los productos se fabriguen en las condiciones

sanitarias adecuadas. 3,1' . Ay B son verdaderas.

Elaborado por: Olga Castillo

Nutriclonista-Dietista UK,

Powered by CamScanner
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PRETEST NORMATIVIDAD EN BPM

m“E’_ﬂﬂﬂhﬂ_LﬁdLﬂlﬁﬁl_ FECHA: _28-ag0slo-2025

Escoja una opcidn y marque con una

1. La resolucién 5109 de 2005:

A, Clasifica bos alimentos de acuerdo a su riesgo en salud pablica_
B. Reglamenta el rotulado de los alimentos, of

2. La resolucién 2674 de 2013: A. ___ Reglamenta el cumplimiento de los diferentes factores que
debe tener el manipulador de alimentos en el servicio de alimentos B estipulz para los
manipuladores las pricticas de higiene personal, certificado médico educacion y capacitacidn.

Ay B sonverdaderas___.

3, En Colombia las Buenas Practicas de Manufactura, en Colombia estén reglamentadas por:
A. Resolucitin 2674 de 2013 <& B, Decreto 3075 de 1997 C. Decreto 3065 de 1997

D, Ay Bson correctas.

4. El decreto 3075 de 1997 por: A. ___ Presenta, todos bos requisitos sanitarios en la compra,
preparacion, elaboracién, envasado, almacenarmiento, transporte y distribucidn de alimentos. B.
____ Reglamenta pricticas que garantizan gue los productos se fabriquen en las condiciones
sanitarias adecuadas. %y . Ay B son verdaderas,

Elaborado por: Olga Castilla

MNutricionista-Dietista LIN.

Powered by CamScanner
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POST NORMATIVIDAD EN BPM

vowsie Hadha  \oeth Rieda  recun:_spasomornas

Escoja una opcidn y margue con una X
1. La resolucidn 5109 de 2005:
A, Clasifica los alimentos de acuerdo a su riesgo en salud publica.____

B. Reglamenta el rotulado de los alimentos, y |

2. La resolucién 2674 de 2013: A. ___ Reglamenta el cumplimiento de los diferentes factores que
debe tener el manipulador de alimentos en el servicio de alimentos B, X_ estipula para los
manipuladores las pricticas de higiene personal, certificado médico educacidn y capacitacion.

Ay B son verdaderas___.

3, En Colombia las Buenas Précticas de Manufactura, en Colombia estdn reglamentadas por:
__ A Resolucién 2674 de 2013 Y B. Decreto 3075 de 1997 __C. Decreto 3065 de 1997

D. Ay B son correctas,

4. El decreto 3075 de 1997 por: A. . Presenta, todos los requisitos sanitarios en la compra,
preparacion, elaboracidn, envasado, almacenamiento, transporte y distribucién de alimentos. B.
Reglamenta practicas que garantizan que los productos se fabriquen en las condiciones

sanitarias adecuadas. _~ . Ay B son verdaderas.

Elaborado por: Olga Castillo

Nutricionista-Dietista LN,

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

PRETEST NORMATIVIDAD EN BPM

nomere: Milnor  lediun FECHA: _28-380510-2025

Escoja Una opoidn ¥ marque con ung X
1. La resolucion 5109 de 2005:
A, Clasifica los alimentos de acuerdo a su riesgo en salud pdblica.____

B. Reglamenta el rotulade de los alimentos.

Z La resolucion 2674 de 2003: A. ___ Reglamenta el cumplimiento de hos diferentes factores que
debe tener el manipulador de alimentos en el servicio de alimentos B, estipula para los
manipuladores las practicas de higiene personal, certilicado médico educacion v capacitacidn,

Ay B son wrdadms_'l.

3. En Colombla las Buenas Pricticas de Manufactura, en Colombia estin reglamentadas por:
__A. Resolucidn 2674 de 2013« ___B. Decreto 3075 de 1997 ___ C. Decreto 3065 de 1997

A _D. Ay B son correctas.

4, El decreto 3075 de 1997 por: A. ___ Presenta, todos los requisitos sanitarios en la compra,
preparacidn, elaboracién, envasade, almacenamiento, transporte y distribucion de alimentos. B.
____ Reglamenta précticas que garantizan que los productos se fabriquen en las condiciones
sanitarias adecuadas, X7, Ay B son verdaderas. .

Elaborado por: Olga Castllo

Mutricionista-Dietista UN.
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POST NORMATIVIDAD EN BPFM

nomsae: ‘Him, Je FECHA: _2B-agosto-2025

Escoja una opcidn y marque con una X
1. La resolucidn 5109 de 2005:
A, Clasifica bos alimentos de acuerdo @ su riesgo en salud poblica.

B. Reglamenta el rotulado de los alimentos. e

2. La resolucitn 2674 de 2013: A. ___ Reglamenta el cumplimianto de los diferentes factores que
debe tener el manipulador de alimentos en el servicio de alimentos B, estipula para los
manipuladores |as practicas de higiene personal, certificado médico educacidn y capacitacién,

Ay B sonverdaderas_ )<,

3. En Colombia las Buenas Pricticas de Manufactura, en Colombia estén reglamentadas por:
A Resclucidn'2674 de 2013 B. Decreto 3075 de 1997 __C. Decreto 3065 de 1997

_%D. Ay B son correctas.

4, El decreto 3075 de 1997 por: A. | Presenta, todos los requisitos sanitarios en la compra,
preparacitn, elaboracian, envasado, almacenamiento, transporte y distribucion de alimentos. B.
____ Reglamenta précticas que garantizan que los productos se fabriguen en las condiciones
sanitarias adecuadas, _X] . Ay B son verdaderas,

Elaborada por: Clga Castillo

Mutricionista-Dieticta LN,

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

PRETEST NORMATIVIDAD EN BPM

HﬂMﬂHE:jQIDﬂ_mcﬁmn FECHA: _28-agusto-2025

Escoja una opeidn y margue con una X
1. La resolucién 5109 de 2005: i

A Clasifica los alimentos de acuerdo 2 5u rlesgo an salud pablica,
B, Reglamenta el rotulado de los alimentos, %

2. La resolucién 2674 de 2013: A. ___ Reglamenta el cumplimiento de los diferentes factores que
debe tener el manipulador de aimentos en el servicio de alimentos B,y _ estipula para los
manipuladores las précticas de higiene personal, certificado médico educacidn y capacitacidn,

Ay B son verdaderas___.

3. En Colombia las Buenas Pricticas de Manufactura, en Colombie estdn reglamentadas por:
A. Resolucion 2674 de 2013 ' »|_B. Decreto 3075 de1997 __ C. Decreto 3065 de 1937

D. Ay B son corrgctas.

4, El decreto 3075 de 19597 por; A. ___ Presenta, todos los requisitos sanitarios en la compra,
preparacidn, elaboracidn, envasado, almacenamiento, transporte y distribucidn de alimentos. B.
_ Reglamenta précticas gue garantizan que los productos se fabriguen en las condiciones
sanitarias adecuadis._‘:L.Av B son verdaderas.

Elaborado por: Olga Castillo

Mutriclonista-Dietista LN,

Powered by CamScanner
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POST NORMATIVIDAD EN BPM

NOMBRE: _:T,_'lu:g matenl FECHA: _28-agosto-2075

Escoja una epclén y marque con una X

1. La resolucién 5109 de 2005:

A. Clasifica los alimentos de acuerdo a su riesgo en salud plblica.____
B. Reglamenta el rotulado de los alimentos. _“§,_

2. La resolucidn 2674 de 2013: A, Reglamenta el cumplimiento de los diferentes factores gue
debe tener el manipulador de alimentos en el servicio de alimentos B.y _ estipula para los
manipuladores [as pricticas de higiene personal, certificade madico educacion y capacitacion.

Ay B sonverdaderas_ .

3, En Colombia las Buenas Pricticas de Manufactura, en Colombia estdn reglamentadas por:
A. Resalucisn 2674 de 2013 A B. Decretn 3075 de 1997 __ €. Decreto 3065 de 1997

—D. Ay B son correctas.

4, El decreto 3075 de 1997 por: A, Presenta, todos los requisitos sanitarios en la compra,
préparacién, elaboracion, envasado, almacenamiento, transporte y distribucidn de alimentos. B.
Reglamenta pricticas que garantizan que los productos se fabriquen en |as condiciones

sanitarias adecuadas. ﬂ, Ay B son verdaderas,

Elaborado por: Olga Castillo

Mutrlclonista-Dietista LK.
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PRETEST NORMATIVIDAD EN APM

NOMBRE: _Blnlcﬂnﬁnb_.__ FECHA: _28-agosto 2015

Escoja una opcidn y margue con una X
1. La resolucidn 5109 de 2005:
A, Clasifica loz alimentos de acuerdo a su rlesgo en salud pablica.

B. Reglamenta el rotulado de los alimentos._Y

2. La resolucidn 2674 de 2013: A. ___ Reglamenta el cumplimlento de los diferentes factores que
debe tener el manipulador de alimentas en el serviclo de alimentos 1!-!1'_ estipula para los
manipuladores las practicas de higiene personal, certificado médico educacién y capacitacidn.

Ay B son verdaderas___.

3. En Colombia las Buenas Practicas de Manufactura, en Colombia estdn reglamentadas por:
__A.Resolucién 2674 de 2013 B. Decreto 3075 de 1937 | C. Decreto 3065 de 1957

0. Ay B s0n correctas,

4, El decreto 3075 de 19597 por: A, Presenta, todos los requisitos sanitarios en fa compra,
preparacion, elaboracion, envasado, almacenamiento, transporte y distribucion de alimentes. B.
_____ Reglamenta practicas que garantizan que los productos se fabriquen en las condiciones
sanitarias adecuadas. L. Ay B son verdaderas,

Elaborado por: Olga Castillo

Mutriclonsta-Dietista LM,
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POST NORMATTVIDAD EN BPM

vowsre: __Blanca lafias FECHA: 28-3205t0-2025

Escoja una apcidn y marque con una X

1. La resolutidn 5109 de 2005

A. Clasifica los alimentos de acuerdo a su rlesgo en salud piblica,
B. Reglamenta ¢l rotulado de los alimentos. %, _

2. La resolucidn 2674 de 2013: A. ___ Reglamenta el cumplimiento de los diferentes factores que
debe tener el manipulador de alimentos en el serviclo de alimentos B-_}‘,‘ estipula para los
manipuladores las pricticas de higiene permrla_.l. certificado médico educacidn y capacitacidn.

Ay B sonverdaderas___.

3. En Colombia |as Buenas Pricticas de Manufactura, en Colombla estédn reglamentadas por:
A, Resolucidn 2674 de 2013 :{‘_& Decreto 3075 de 1997 C, Decreto 3065 de 1997

D. Ay B son correctas.

4. El decreto 3075 de 1997 por: A Presenta, todos los requisitos sanitarios en la compra,
preparacién, elaboracidn, envasado, almacenamiento, transporte y distribucidn de alimentos. B,
Reglamenta practicas que garantizan que los productos se fabriquen en las condiciones

sapitarias adecuadas. A . Ay B son verdaderas.

Elabarado por: Olga Castillo

Mutricionista-Dietista LN,

Powered by CamScanner
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PRETEST NORMATIVIDAD EN BPFM

vomsre:_AlnSue  onoariSiue FECHA: _28-pq0st0-2025

Escofa una opckon y marque con una X
1. La resolucidn 5109 de 2005:
A. Clasifica los alimentos de acuerdo a su rlesgo en salud pablico.____

B. Reglamenta el rotulado de los alimentos.

2. La resoluclén 2674 de 2013: A. ___ Reglamenta el cumplimlento de los diferentes factores que
debe tener el manipulador de alimentos en el servicio de alimentos Hn.}"_ estipula para los
manipuladores las précticas de higiene personal, certificade médico educacidn y capatitacion.

Ay B son verdaderas___.

3, En Colombla las Buenas Pricticas de Manufactura, en Colombla estdn reglamentadas por:
A, Resolucién 2674 de 2013 Y B. Decreto 3075 de 1997 __ C, Decreto 3065 de 1997

____D. Ay Bsoncorrectas,

4. El decreto 3075 de 1997 por: A. ___ Presenta, todos los requisitos sanitarios en la compra,
preparaciin, elaboracion, envasado, almacenamiente, transporte y distribucion de alimentos. B.
____ Reglamenta pricticas que garantizan gue los productos se fabriguen en las condiciones

sanitarias adecuadas. X . Ay B son verdaderas.

Elaborado por: Olga Castillo

Mutricionista-Dietista UN.
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POST NORMATIVIDAD EN BPM

NOMBRE: ﬂ ﬂ% i oot $u e FECHA: _28-980510-2025

Escoja una opcidn y marque con una X
1. La resolucidn 5109 de 2003:
A Clasifica los alimentos de acuerdo a su resgo en sakud pablica.

B. Reglamenta el rotulado de los aﬁinﬂﬂm!

2_Laresolucién 2674 de 2013: A. ___ Reglamenta el cumplimiento de bos diferentes factores que

debe tener al manipulador de alimentos en el sendicio de alimentos &,l estipula para los
manipuladores l2s practicas de higiene parsonal, certificade médico educacidn y capacitacion.

Ay B son verdaderas__ .

3. En Colombia las Buenas Pricticas de Manufactura; en Colombia estan reglamentadas por:
A, Resolucidn 2674 de 2013 ;-.Lﬂ. Decreto 3075 de 1997 - C. Decreto 3065 de 1997

D. A y B son carfectas,

4. El decreto 3075 de 1997 por: A, Presenta, todos los requisitos sanitarios en |a compra,”
preparacién, elaboracion, envasado, almacenamiento, transporte y distribucidn de alimentos. B.
____ Reglamenta pricticas que garantizan que los productos se fabriquen en las condiciones

sanitarias adecuadas, ~L . Ay B son verdaderas.

Elaborado por: Olga Castillo

Mutricionista-Dietista LN,

Powered by CamScanner
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PRETEST NORMATIVIDAD EN BPM

wowene: Luz_blanca FECHA L8 o2

Escoja una opcién y marque con una X
1, La resclucidn 5109 de 2005:
A. Clasifica bos alimentos de acuerdo 8 su riesgo en salud piiblica.

B. Regiamenta el rotulado de los alimentos,_k

2. La resolucién 2674 de 2013: A. ___ Reglamenta el cumplimiento de los difarentes factores que

debe tener el manipulador de alimentos en el servicio de alimentos B._y_ estipula para los
manipuladores las précticas de higiene personal, certificado médico educacidn y capacitacion.

Ay B son verdaderas_4..

3. En Colombla las Buenas Pricticas de Manufactura, en Colombia estan reglamentadas por:
A. Resolugidn 2674 de 2013 4 B, Decreto 3075 de 1997 ___C. Decreto 3065 de 1997

____D. Ay Bson correctas.

4. El decreto 3075 de 1997 por: A, Presenta, todos los requisitos sanitarios en la compra,
preparacidn, elaboracidn, envasado, almacenamiento, transporte y distribucion de alimentos. B.
Reglamenta pricticas que garantizan que bos productos se fabriquen en las condiciones

canitarias adecuadas. _~_. Ay B son verdaderas,

Elaborado por: Olga Castlllo

Mutriclonista-Dietista UN,
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PFOSTEST NORMATIVIDAD EN BPM

NOMBRE: _(.;.LLl'Ig.(nmn—_ FECHA: 28 - 0F -€T7

Escoja una opcldn y marque con una X
1. La resolucién 5108 de 2005:
A, Clasifiea los alimentos de acuerdo o su rlesgo en salud pdblica,

B. Reglamenta el rotuladao de les alimentos.__X

2. La resolucién 2674 de 2013: A, ___ Reglamenta el cumplimiento de kos diferentes factores que
debe tener el manipulador de alimentos en el servicio de alimentos B.5 estipula para los

manipuladores las pricticas de higiene personal, certificado médico educacidn vy capacitacidn,

Ay B son \rerdadar-as_?!h.

3. En Colombia las Buenas Pricticas de Manufactura, en Colombla estdn reglamentadas por:
___A.Resolucidn 2674 de 2013 ~—B. Decreto 3075 de 1997 __ €. Decreto 3065 de 1597

___Ib. Ay B son comrectas,

4, El decreto 3075 de 19597 por: A, __ Presenta, todos los requisitos sanitarios en [a compra,
preparacion, elaboracidn, envasade, almacenamiento, transporte y distribucidn de alimentos. B.
_____ Reglamenta practicas que garantizan que los productos se fabriguen en las condiciones
sanitarias adecuadas. J . Ay B son verdaderas.

Elaborado por: Olga Castillo

MNutricionista-Dietista UM,
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PRETEST NORMATIVIDAD EN BFM

vovsreJohanna Raderduer row z8ev-25-

Escoja una opcidn y marque con una X
1. La resolucidn 5109 de 2005:
A. Clasifica los alimentos de acuerdo a su riesgo en salud pablica.

B. Regla erita el ratulado de los alimentos., g

2. La resolucién 2674 de 2013: A, ___ Reglamenta el cumplimiento de los diferentes factores que
debe tener el manipulador de alimentos en el servicho de alimentos I._;‘__ estipula para los
manipuladores las pricticas de higiene personal, certificado médico educacidn y capacitacidn.

Ay B sonverdaderas =L,

3. En Colombia las Buenas Pricticas de Manufactura, en Colombia estdn reglamentadas por:
A Resolucidn 2674 de 2013 ~J,_B. Decreto 3075 de 1997 ___C. Decreto 3065 de 1957

—_D. Ay B son correctas.

4. El decreto 3075 de 1997 por: A. . Presenta, todos los requisitos sanitarios en la compra,
preparacidn, elaboracidn, envasado, almacenamiente, transporte y distribucién de alimentos. B.
____ Reglamenta prdcticas que garantizan que los productos se fabriquen en las condiciones
sanitarias adecuadas. _~f . Ay B son verdaderas.

Elaborado por: Olga Castillo

Nutriclonista-Dietista LN,
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POSTEST NORMATIVIDAD EN BPM

nomere: Johanna. Rodrifuez FECHA: 2.8- o 2.5~

Escoja una opcdn ¥ margue con una X
1. La resolucidn 5109 de 2005:
A. Clasifica los alimentos de acuerdo a su rlesgo en salud plbllca.____

B. Reglamenta el rotulado de los alimentos,

2. La resoluckin 2674 de 2013: A, ___ Reglarmesta @ cumplimiento de los diferentes factores que

debe tener &l manipulador de alimentos en el sendeipge alimentos BN estipula para los
manipuladores las practicas de higiene personal, certifilado médico educacién y capacitacién.

Ay B son verdaderas .

3. En Colombia las Buenas Pricticas de Mamifiactura, en Colombia estin reglamentadasipor:
A. Resolucién 2674 de 2013 o Bi Decrsla3075 de 1997 L. Decreto 3065 de 1997

0. Ay B son corractas.

4. El decreto 3075 de 1997 por: A. ___ Presenta, todos los requisitos sanitarios en la compra,
preparacitn, elaboracidn, envasado, almacenamiento, transporte y distribucidn de alimentos. B.
__ Reglamenta practicas que garantizan que bos productos se fabriquen en las condiciones
sanitarias adecuadas. .. Ay B son verdaderas.

Elaborado por: Olga Castillo
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PRETEST NORMATIVIDAD EN BPM
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Escoja una opcidn y margue con una X
1. La resolucidn 5109 de 2005:
A. Clasifica los alimentos de acuerdo a su rlesgo en salud pibllca,

B. Reglamenta el rotulado de los alimentes. s

2 La resolucidn 2674 de 2013: A. ___ Reglamenta el cumplimiento de los diferentes factores que

debe tener el maniputador de alimentos en el servicdo de alimentos B.L estipula para los
manipulzdores las pricticas de higiene persanal, certificado médico educacién y capacitacidn.

Ay B son verdaderas_ 4 .

3. En Colombia las Buenas Pricticas de Manufactura, en Colombia estin reglamentadas por:
__A.Resolucion 2674 de 2013 y[_B. Decrsto 3075 de 1997 __C Decreto 3065 de 1957

. Ay B son correctas,

4, El decreto 3075 de 1997 por: A, ___ Presenta, todos los requlsites sanitarios en la compra,
preparacion, efaboracion, envasado, almacenamiento, transporte y distribucidn de alimentos. B.
Reglamenta pricticas que garantizan que los productos se fabriquen en las condiciones

sanitarias adecuadas. _Y . Ay B son verdaderas,

Elaborado por: Olga Castillo
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NOMBRE: COvina saaveda Rocla . frowm Z8-of=25"

Escoja una opcldn ¥ marque con una X
1. La resoluckdn 5109 de 2005:
A, Clasifica los alimentes de acuerdo a su rlesgo en salud pdblica.____

B. Reglamenta el rotulado de los nlll:nnntu:. e

2. La resolucién 2674 de 2013: A. ___Reglamenta el cumplimlento de los diferentes factores que
debe tener el manlpulador de alimentos en el serviclo de alimentos B. 4 estipula para los
manipuladores las pricticas de higlene personal, certificado médico educaciin y capacitacidn.

Ay B son verdaderas L,

3. En Colombia las Buenas Pricticas de Manufactura, en Colombia estin reglamentadas por:
___A.Resolucién 2674 de 2013 +¢ B. Decreto 3075 de 1997 €. Decreto 3065 de 1997

____D. Ay Bson correctas.

4. El decreto 3075 de 1997 por: A, Presenta, todos los reguisitos sanitarios en la compra,
preparacidn, elaboracion, envasado, almacenamiento, transporte y distribucidn de alimentos. B.
Reglamenta practicas que garantizan que |os productos se fabriguen en las condiciones

sanitarias adecuadas. _ 4 . Ay B son verdaderas, -

Elaborade por: Olga Castillo
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